Sroki k ptacemu kwasej

300 g potnoZitneje muki

200 g pSenicneje muki

(abo 500 g psericneje muki)

250 g twaroha

2 jeji

6 tZicow mloka

6 tZicow wolija

1 prizu sele

100 g cokora

1 pakcik proska k pjecenju

Wsitke wobstatki stotkac. Mate dzéle ¢ésta jako
kotbasku na blidze wukuli¢. Kénckaj ceriko wubéZec dac
a prez kriz potoZi¢. Worjeskaj abo rézynce jako wdcce do
césta sttocic.

Pri 175°C néhdZe 15-20 mjensinow pjec.

-

Vogelhochzeitsgebdick
300 g Vollkornmehl

200 g Weizenmehl
(oder 500g Weizenmehl)
250 g Speisequark

100 g Zucker

2 Eier / 6 El Milch / 1 Prise Salz / 1 Pck. Backpulver

Alle Zutaten verkneten, den Teig 2 cm dick ausrollen,
Enden schmal auslaufen lassen und
libereinanderschlagen. Die Augen mit zwei Niissen oder
Rosinen in den Teig eindriicken. Bei 175° ca. 15-20
Minuten backen.



